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CORSO PER BARMAN II° LIVELLO 

OBIETTIVI
Rivolto a tutti coloro che intendono specializzarsi 
ulteriormente nella professione e quindi 
esclusivamente impostato su un approfondimento 
della parte pratica già affrontata nel corso del I°
livello.

PROGRAMMA
•Tecniche di miscelazione
•Aperitivi a base di frutta e spumante
•Drinks alcolici
•Nuove tendenze del bere 
•Approfondimento digestivi
•Approfondimento principali cocktail 
internazionali
•Tutto sui long drinks sia alcolici che analcolici 
•Frozen e Sour
•Creazione nuove miscelazioni

CERTIFICAZIONE FINALE
Attestato Confcommercio

INFORMAZIONI SUL CORSO
12 ore  
3 lezioni di quattro ore ciascuna
Materiale didattico: Dispense per l’apprendimento
Costo: € 150,00 + IVA (soci ASCOM sconto 10%)


